
Authentiek Chinees meets Fusion
Tegenwoordig zijn onze klanten heel wat gewend. Op hun reizen komen ze veel verschillende 

soorten cuisine tegen. Bij Hu's Garden combineren wij vele vormen van de internationale keukens 

zodat zij dat stukje belevenis weer naar voren kunnen halen.

Culinaire Hapjes 
Kleine gerechten minimaal 2 personen

3 Gangen     1 19,50 p.p.

4 Gangen     1 26,00 p.p.

5 Gangen     1 32,00 p.p.

6 Gangen     1 37,00 p.p.



Menukaart

Rib-eye Rolls 
gevuld met groente in een Teppanyaki saus

Goulashsoep 
met eendenbouillon

Varkenshaas 
met verse ananas in een zoetzure saus 

Tjing Pau Kai 
Kipfilet in een Tao Jiang chilisaus

met groenten en knoflook 

Lamsrack 
in een zoete ketjapsaus 

Koffie

Voorgerecht

Voorgerecht

Hoofdgerecht

Hoofdgerecht

Nanjing Menu
(min. 2 personen) 

1 25,50 p.p.

* * * * *

* * * * *

Grote gamba’s 
met groenten in een lichte kerriesaus

Gebakken Coquilles St. Jacques 
in een sojasaus

Tongfilet 
met verse vruchten in een zoetzure saus

Geroosterd Pekingeend 
in een kruidige tomatensaus

Szechuan ossenhaas 
in een zeer pittig gekruide saus

Verrassingsdessert

Hangzhou Menu
(min. 2 personen) 

1 29,50 p.p.

* * * * *

* * * * *



Menukaart

Gebakken Coquilles St. Jacques 
in een sojasaus 

Zeebaars 
op huid gebakken met soja-knoflooksaus

Rib-eye Rolls 
gevuld met groente in een Teppanyaki saus

Tjing Pau Ha 
garnalen in Tao Jiang chilisaus

Geroosterd Pekingeend 
in een kruidige tomatensaus

Kong Po New
Ossenhaas in een zacht pikante 

chilisaus met cashewnoten

Verrassingsdessert

Peking Menu
(min. 2 personen) 

1 35,50 p.p.

Tjar Shui Kau
Krokante garnalen in filodeeg 
met fruit en lichtpikante saus

Rib-eye Rolls 
gevuld met groente in een Teppanyaki saus

Zeeduivel 
met Chinese champignongs in oestersaus

Geroosterd Pekingeend 
met kruidige pikante saus

Kong Po New
Ossenhaas in een zacht pikante 

chilisaus met cashewnoten

Verrassingsdessert

Shanghai Menu

1 29,50 p.p.

(min. 2 personen) 

Voorgerecht

Voorgerecht

Hoofdgerecht

Hoofdgerecht

* * * * *

* * * * *

* * * * *

* * * * *

* * * * *



Menukaart

Kippensoep of tomatensoep 
 

Chia Siu 

Tjap Tjoy

Koe Loe Yuk

Kipfilet met kerriesaus

Saté

Chinese 
Rijsttafel

(min. 2 personen) 

B

1 21,50 p.p.

* * * * *

Kippensoep of tomatensoep 

Babi Pangang

Tjap Tjoy

Koe Loe Yuk

Foe Yong Hai

Saté

Chinese 
Rijsttafel 

(min. 2 personen)

A

1 19,50 p.p.

* * * * *



Cantonese Pangsit  

Stoofrundvlees kerrie 

en Stoofrundvlees sambal

Stoof Babi Ketjap en Ajam 
Pangang

Babi Pangang en Foe Yong Hai

Plsang Goreng, Kokos

Ananas, Augurken en Atjar

Gado Gado 

Saté

Soep naar keuze 

Cantonese Pangsit 

In beslag gefrituurde Chinese 
garnalen

Babi Pangang 

Koe Loe Yuk 

Pekingeend

Foe Yong Hai

Kipfilet met kerriesaus

Saté

Indische 
Rijsttafel

Chinese 
Rijsttafel

Menukaart

C D

(min. 4 personen) (min. 2 personen) 

1 22,50 p.p.1 21,50 p.p.

* * * * ** * * * *

* * * * *



Soepen

Menukaart

1	 Kippensoep	 3 4,00 

2	 Tomatensoep	 3 4,00 

5	 Wantansoep	 3 4,80
	�� bouillon met flensjes gevuld  

met vlees

6	 Beijing Goulashsoep 	 3 4,80 

8	 Seafoodsoep 	 3 5,20
	 gebonden licht pikante vissoep 

67	 Beef Soup	 3 5,20
	� gebonden runderbouillon 

met ossenhaas

Salade
18	 Bang Bang Salade 	 3 6,20
	� Frisse Pittitge salade  

met kip en vers fruit 

166	 Vegetarische	 3 5,50
 	 Bang Bang Salade



12	 Chun Kun 	 3 4,00
	 Cantonese lenterolletjes

13	 Cantonese Pangsit 	 3 5,00
	 Gefrituurde flensjes met vlees

23	 Tjar Shui Kau 	 3 6,50
	� Krokante garnalen in filodeeg met fruit en lichtpikante saus 

25	 Min Lu Ya Pi - 2 stuks 	 3 6,60
	� Geroosterde eend met flensjes, lente-ui en Hoi Sin Saus

26	 Siu Mai	 3 5,00
	 gestoomde vlees-dumplings 

27	 Ha Kau	 3 5,60
	 gestoomde garnalen-dumplings

28	� Combinatie van Siu Mai en Ha Kau	 3 5,60

163	 Gebakken lamsrack	 3 8,20
	 in zwarte pepersaus

249	 Rib Eye Rolls	 3 6,60
	 �gevuld met groente in een Teppanyaki saus

259	 Saté van ossenhaas	 3 7,60
	 met een zoete sojasaus 

178	 Roerbakken gamba's	 3 7,80
	 in een lichte kerriesaus met groenten

250	 TjiewYim Ha 	 3 7,80
	 Chinese tijger garnaal met pepers en uien 	

258	 Gebakken / gestoomde Coquilles St. Jacques 	 3 8,20
	 knoflook met fans in lichte sojasaus

262	 Gebakken zeeduivel	 3 8,20
	 in zwarte bonensaus

251	 Gebakken zeebaarsfilet	 3 8,20
	 op huid gebakken met sojasaus

Menukaart

Voorgerechten



30	� Eight Treasures Duck 	 3 18,80
	� Pekingeend met acht verschillende 

ingrediënten 	�

31	 Sin Po Lo Ya  �	 3 18,80
	� Pekingeend met verse ananas in 

zoetzure saus

248	 La Zhi Ya  	 3 18,80
	 Pekingeend in chilisaus	

32	 Tau Si Kai  	 3 16,50
	� Kipfilet met paprika in een geurige 

zwarte sojabonensaus

33	 San Chao Kai 	 3 16,50
	� Kipfilet in een speciale kruidige 

tomatensaus

50	 Szechuan Kai 	 3 16,50
	� Kipfilet met verse pepertjes in een 

zeer pittig gekruide saus

51	 Tjing Pau Kai  	 3 16,50
	� Kipfilet met groenten, knoflook in 

een Tao Jiang chilisaus

52	 Kong Pa Kai  	 3 16,50
	� Kipfilet in een zacht pikante 

chilisaus met cashewnoten 

210	 Ti Pan Kai  	 3 18,00
	� Kipfilet aan tafel geflambeerd. 

keuze uit met Tau Si of Sha Cha 
saus 	

121	 Foe Yong Hai 	 3 13,20
	 Chinese omelet met kipfilet 

126	 Tjap Tjoy 	 3 13,20
	 Kipfilet met verschillende     	
	 groenten	

37	 Canton Koe Loe Yuk	  3 16,50
 �	� Varkenshaas met verse ananas in 

zoetzure saus 

44	 Chia Siu  �	 3 16,50
	� Geroosterd varkensvlees in een 

geurige marinade	

138	 Babi Pangang	 3 15,00

35	 Tau Si New  	 3 21,00
	� Ossenhaas met paprika in een 

geurige zwarte sojabonensaus  

55	 Tjing Pau New  �	 3 21,00
	� Ossenhaas met groenten, knoflook 

in een Tao Jiang chilisaus

56	 Kong Po New  � 3 21,00
	� Ossenhaas in een zacht pikante 

chilisaus met cashewnoten 

212	 Ti Pan New   �	 3 22,00
	� Ossenhaas aan tafel geflambeerd. 

Keuze uit met Tau Si of Sha Cha 
saus 	

247	 Gebakken lamsrack 	 3 22,00
	 In een zoete ketjapsaus  

270	 Shredded Chili Beef   � 3 21,00
	� Krokante ossenhaas reepjes 

gebakken in chilisaus 	
	

Vlees

Alle hoofdgerechten worden geserveerd met witte rijst, nasi of bami. 

Voor Mihoen, Chinese bami of Cantonese nasi wordt een surplus berekend van b 2.50. p.p.

Menukaart



Seafood

Menukaart

62	 Szechuan Ha 	 3 19,50
	� Garnalen met verse pepertjes in een zeer pittig gekruide saus 

63	 Tjing Pau Ha 	 3 19,50
	� Garnalen met groenten, knoflook in een Tao jiang chilisaus 

64	 Kong Po Ha 	 3 19,50
	 Garnalen in een zacht pikante chilisaus met cashewnoten

213	 Ti Pan ha 	 3 20,80
	� Garnalen aan tafel geflambeerd. Keuze uit met Tau Si of Sha Cha saus

267	 Tjiew Yim Ha	 3 19,80
	 Garnalen met verse pepertjes en uien

158	 Tongfilet met verse vruchten 	 3 20,80
	 in een zoetzure saus 	

159	 Tongfilet 	 3 20,80
	 met Chinese champignons in een oestersaus	

161	 Kabeljauwfilet 	 3 16,50
	 in een zoetzure saus 	

246	 Gestoomde zeebaars 	 3 18,00
	 met gember en lente-ui in een sojasaus 	

263	 Gestoomde tarbot 	 Dag prijs
	 met gember en lente-ui in een sojasus 	



Menukaart

Combinatie
228	�� Babi Pangang, 	 3 17,00 

Tjap Tjoy,  
Babi Ketjap en Saté 	

229	 �Babi Pangang, 	 3 17,00 
Koe Loe Yuk,  
Foe Yong Hai en Saté 	

		

Vegetarisch
170	 Tjap Tjoy 	 3 11,80

171	 Foe Yong Hai 	 3 11,80

174	 Low Hon Chai	 3 14,80
	 Authentieke boeddhistische 
	 groentegerecht

219	 Ma Po Tofu 	 3 14,80
	 Gebakken tofu in 
	 een pikante saus  

266	 Choi Sam	 3 12,80
	 Authentieke Chinese kool 
	 met oestersaus

Kids 

186	 �Krokant 	 1 5,80
	 gefrituurde kip
	�� met patat
	 en mini loempia's	

187	 �Saté, patat 	 1 5,80 
en mini loempia's 	

188	 �Kindernasi	 1 5,80
	 of kinderbami 
	� met saté en  

mini loempia's



Dessert

Menukaart

796	 IJs met karamelsaus 	 3 4,80

900	 IJs met advocaat en slagroom 	 3 4,80

901	 IJs met lychees en slagroom 	 3 4,80

908	 IJs met slagroom 	 3 4,20

909	 IJs met verse vruchten 	 3 5,50

974	 IJs met aardbeien 	 3  5,50

903	 Dame Blanche 	 3 4,80

905	 Kinderijs 	 3 3,50

904	 Lijchees	 3 3,50

933	 Verse vruchten	 3 4,20

184	 Gebakken bananen met honing 	 3 3,80

947	 Gember met slagroom 	 3 4,50

906	 Irish Coffee	 3 5,80

907	 French Coffee 	 3 5,80


